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Olecko, dnia 27.08.2015 r.

Zapytanie ofertowe nr ZRP.8011.2.73.2015

na zamówienie, którego wartość przekracza 3 500 zł brutto i jednocześnie nie przekracza wyrażonej w złotych równowartości kwoty, określonej w art. 4 pkt 8 ustawy Pzp

Ze względu na wartość zamówienia nie przekraczającą wyrażonej w złotych równowartości kwoty 30 000 euro nie stosuje się przepisów ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień publicznych tylko przepisy Kodeksu cywilnego.

Powiat Olecki, w ramach rozpoznania cenowego rynku, zaprasza do składania ofert pn.: „Zakup i dostawę artykułów spożywczych na potrzeby realizacji zajęć kulinarnych” wynikających 
z realizacji projektu pn. Program dla zdrowia, pogody ducha i długich lat życia mieszkańców powiatu oleckiego w ramach Programu Operacyjnego PL13: Ograniczanie społecznych nierówności w zdrowiu dofinansowanego z Norweskiego Mechanizmu Finansowego 2009-2014 oraz z budżetu państwa.
1. Przedmiot rozpoznania cenowego znajduje się w załączniku Nr 2.

	Termin i sposób składania ofert:


	Termin:

03.09.2015 r. do godz. 15:00 

Sposób składania oferty:

– listownie (liczy się data wpływu 
do biura projektu), 

- pocztą elektroniczną zdrowie@powiat.olecko.pl  faksem na nr: 87 610 22 01

- lub osobiście w biurze projektu: ul. Wojska Polskiego 13 (I Piętro, wejście od Przytorowej), 
19-400 Olecko. 

Odczytanie ofert nastąpi: 

03.09.2015 r. o godz. 15.30 

w Biurze Projektu ul. Wojska Polskiego 13 

(I Piętro, wejście od Przytorowej), 19-400 Olecko.



	Termin realizacji zamówienia:
	od września 2015r. do 30 kwietnia 2016 roku - dostawy dokonywane będą przez oferenta sukcesywnie, zgodnie z przekazanym zamówieniem kierownika projektu w ciągu 48 godzin.

	Uwagi:


	1. Płatność na podstawie wystawionej faktury 
w ciągu 14 dni. 

2. Zamawiający nie zwraca kosztów transportu 
do miejsca realizacji zamówienia.

	Kryteria wyboru oferty:


	1. Spełnienie warunków formalnych będzie podstawą do dalszego rozpatrzenia oferty.

2. Po spełnieniu warunków formalnych pod uwagę będzie brane kryterium najniższej ceny.


1. Zmiana zaoferowanych cen spowoduje wykonanie ponownego rozpoznania cenowego rynku.

2. Miejsce dostarczenia towaru: Pracownia żywienia/ Zespół Szkół Licealnych 
i Zawodowych w Olecku, ul. Gołdapska 23.

Informacje szczegółowe: 

1. W czasie realizacji zamówienia nie ma możliwości zmiany cen przedmiotu zamówienia.

2. Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia zawiera Załącznik do Formularza oferty.

3. Dostawy dokonywane będą przez oferenta sukcesywnie, zgodnie z przekazanym zamówieniem kierownika projektu w ciągu 48 godzin.

4. Wykonawca zobowiązuje się do realizacji dostaw z rozładunkiem, które odbywać się będą w ilościach wskazanych przez Zamawiającego faxem lub telefonicznie.

5. Zamawiający wymaga dostarczenia towarów pierwszej jakości oraz o aktualnych terminach przydatności do spożycia. Opakowania dostarczanych przez Wykonawcę produktów żywnościowych muszą być oznakowane widoczną datą terminu przydatności do spożycia.

6. Jeżeli w opisie przedmiotu zamówienia znajdują się jakiekolwiek znaki towarowe, 
czy pochodzenia – należy przyjąć, że Zamawiający podał taki opis ze wskazaniem na typ 
i dopuszcza składanie ofert równoważnych, o parametrach i jakości nie gorszych 
niż podane w opisie przedmiotu zamówienia.

7. Wykonawca zobowiązuje się do dostarczania produktów żywnościowych do Pracowni żywienia/ Zespół Szkół Licealnych i Zawodowych w Olecku przy ul. Gołdapskiej 23 własnym transportem na własny koszt, ryzyko, przy zachowaniu odpowiednich reżimów sanitarnych wymaganych dla przewozu żywności zgodnie z ustawą z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz. U. Nr 171, poz. 1225 z późn. zm.) oraz innymi aktualnie obowiązującymi przepisami prawa w zakresie przedmiotu zamówienia. Koszt zamówienia musi być wliczony w oferowane ceny jednostkowe produktów. Wykonawcy nie przysługuje odrębne wynagrodzenie z tytułu dostarczenia produktów.

8. Wykonawca dostarczy towar na własny koszt i ryzyko do Pracowni żywienia/ZSLiZ 
w Olecku, ul. Gołdapska 23.

9. Każdy samochód, którym będzie dostarczona żywność musi posiadać decyzje Państwowego Powiatowego Inspektoratu Sanitarnego stwierdzającą spełnienie warunków do higienicznego przewozu określonych produktów (art. spożywcze, mięso, mrożonki i ryby).  

10. Wykonawca zapewni terminowość dostaw.

11. Wykonawca zapewni okres przydatności do spożycia artykułów żywnościowych zgodnie z wymaganiami szczegółowymi.

12. Wykonawca gwarantuje, że przedmiot zamówienia jest wolny od wad.

13. Wykonawca zobowiązuje się:

- uzupełnić braki ilościowe, jeżeli takie zostaną stwierdzone przez Zamawiającego 
w otrzymanym towarze, w ciągu 24 godzin,

- wymienić wadliwy towar na wolny od wad w ciągu 24 godzin od chwili zamówienia przez Zamawiającego na swój koszt.

14. Zamawiający może odmówić przyjęcia dostawy, jeżeli:

- jakikolwiek element przedmiotu zamówienia nie będzie oryginalnie zapakowany 
i oznaczony zgodnie z obowiązującymi przepisami, 

- opakowanie będzie naruszone,

- dostarczony asortyment nie będzie zgodny z przedmiotem zamówienia.

15. Wykonawca udziela gwarancji na przedmiot zamówienia, co do jakości zgodnie 
z Polskimi Normami lub parametrami odnoszącymi się do Polskich Norm i terminów przydatności do spożycia.

16. Wykonawca zobowiązuje się do dostarczania przedmiotu zamówienia Zamawiającemu zgodnie z ustawą z dnia 25 sierpnia 2006r. ,,O bezpieczeństwie żywności i żywienia”
(Dz. U. 2010, Nr 136, poz. 914 ze zm.).

17. Każdy produkt realizowany będzie zgonie z systemem HACCP.

18. Każdy dostarczany produkt winien być I klasy, zgodny z Polską Normą.

19. Na każde żądanie Zamawiającego Wykonawca jest zobowiązany okazać w stosunku 
do każdego produktu odpowiedni certyfikat zgodności z Polską Normą. 

20. Zapłata należności następować będzie przelewem na konto bankowe Wykonawcy 
na podstawie wystawionej przez Wykonawcę faktury po każdorazowej dostawie asortymentów żywnościowych w terminie 14 dni od daty otrzymania faktury.

Sposób przygotowania oferty:


1. Wykonawca powinien sporządzić ofertę na wymaganym Formularzu ofertowym, podając cenę jednostkową netto, podatek VAT, cenę brutto. 


Oferta winna zawierać nazwę i adres Wykonawcy oraz podpis osoby uprawnionej 
lub upoważnionej do występowania w imieniu Wykonawcy, przy czym podpis musi być czytelny lub opisany pieczątką imienną.


2. Jako wymagany załącznik do oferty, Wykonawca winien załączyć:


1)   Formularz ofertowy,  

2)   załącznik do Formularza ofertowego,

3) kserokopię poświadczoną za zgodność z oryginałem niezbędnych uprawnień 
do wykonania przedmiotowego zadania tj. wpisu do ewidencji działalności gospodarczej lub aktualny odpis z Krajowego Rejestru Sądowego.

Ocena ofert:

1. Kryterium oceny: najniższa cena 
2. Zamawiający nie dopuszcza składania ofert częściowych.
3. Do realizacji zamówienia zostanie wybrany Wykonawca, którego oferta odpowiada wszystkim wymaganiom przedstawionym w zapytaniu ofertowym i który zaoferuje 
w ofercie najniższą cenę brutto.
Osobą upoważnioną do udzielania informacji jest:

Wszelkich informacji dotyczących przedmiotu zamówienia udziela Pani Marzanna 
Pojawa-Grajewska, kierownik projektu, tel. 506 497 118.

Informacje dotyczące wyboru najkorzystniejszej oferty:

1. O wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiający zawiadomi niezwłocznie wszystkie podmioty, które przesłały oferty w ustalonym terminie.

2. Po wyłonieniu najkorzystniejszej oferty Zamawiający podpisze umowę z Wykonawcą na okres przewidziany w zapytaniu ofertowym. 

3. W uzasadnionych przypadkach Zamawiający dopuszcza unieważnienie rozpoznania cenowego rynku lub odstąpienia od zapytania ofertowego bez podania przyczyny.

4. Zamawiający zastrzega sobie prawo do nierozpatrywania ofert złożonych tylko na część asortymentu zawartego w Załączniku do Formularza ofertowego. 

5. Zamawiający zastrzega sobie prawo do nierozpatrywania ofert otrzymanych po terminie.

Załączniki:

1. Formularz ofertowy

2. Załącznik do Formularza ofertowego

Zatwierdził:

Marian Świerszcz

Starosta Olecki

Załącznik Nr 1 

......................................................................


........................................................

......................................................................



(miejscowość, data)

......................................................................

(imię i nazwisko, adres, tel. fax. e-mail)



Formularz ofertowy

Odpowiadając na zaproszenie do złożenia oferty cenowej, w ramach rozpoznania cenowego rynku, na zadanie pn. „Zakup i dostawę artykułów spożywczych na potrzeby realizacji zajęć kulinarnych” w ramach projektu pn. Program dla zdrowia, pogody ducha i długich lat życia mieszkańców powiatu oleckiego w ramach Programu Operacyjnego PL13: Ograniczanie społecznych nierówności w zdrowiu dofinansowanego z Norweskiego Mechanizmu Finansowego 2009-2014 oraz z budżetu państwa.
Oferuję wykonanie usługi, zgodnie z wymogami zawartymi w zapytaniu ofertowym, za kwotę 
.......................................................................................................................................................

(słownie zł: ..................................................................................................................................) zgodnie ze sporządzonym formularzem cenowym. 

1. Wymagany termin realizacji umowy: od września 2015 roku do 30 kwietnia 2016 roku 
- dostawy dokonywane będą przez oferenta sukcesywnie, zgodnie z przekazanym zamówieniem kierownika projektu w ciągu 48 godzin
2. Oświadczam, że powyższa cena obejmuje ewentualne koszty Wykonawcy.

3. Oświadczam, że zawarte w „Zapytaniu ofertowym” warunki akceptuję i zobowiązuję się 
w przypadku przyjęcia mojej oferty, do zawarcia umowy na w/w warunkach.

4. Zmiana zaoferowanych cen spowoduje wykonanie ponownego rozpoznania cenowego rynku. 
5. Wykonawca zobowiązuje się do dostarczania artykułów żywnościowych w cenach 
nie wyższych niż zaoferowanych w „Formularzu oferty”.
6. Jednorazowe zapotrzebowanie zgłaszane przez Zamawiającego do Wykonawcy nie musi obejmować wszystkich artykułów.
7. Akceptujemy warunki płatności – „Zapłata należności następować będzie przelewem 
na konto bankowe Wykonawcy na podstawie wystawionej przez Wykonawcę faktury 
po każdorazowej dostawie asortymentów żywnościowych w terminie 14 dni od daty otrzymania faktury”.
8. Oświadczam, że zapoznałem się z warunkami zawartymi w zapytaniu ofertowym 
i nie wnosimy zastrzeżeń oraz uzyskaliśmy konieczne informacje potrzebne do właściwego przygotowania oferty i realizacji zamówienia.
9. Informuję, że jestem świadomy, iż złożona oferta dotyczy projektu współfinansowanego 
w ramach Programu Operacyjnego PL13: Ograniczanie społecznych nierówności w zdrowiu dofinansowanego z Norweskiego Mechanizmu Finansowego 2009-2014 oraz z budżetu państwa i mogą pojawić się opóźnienia w płatnościach wynagrodzeń: 
NIE/TAK*, akceptuję □
10. Wyrażam zgodę na przetwarzanie moich danych osobowych do celów związanych 
z projektem zgodnie z przepisami ustawy z dnia 29.08.1997 o ochronie danych osobowych (tekst jednolity Dz. U. z 2014 r. poz. 1182 z późn.zm.).

11.  Załącznikami do niniejszej oferty są: 
............................................................................

............................................................................

............................................................................

.................................................................

                






        (czytelny podpis wykonawcy)
*proszę zaznaczyć krzyżyk

Załącznik do Formularza ofertowego

Szczegółowy asortyment – formularz cenowy

	Lp.
	Przedmiot

zamówienia
	Gramatura
	Jedn. miary
	Ilość

przewi-

dywana
	Cena jednostkowa brutto 
	Wartość brutto



	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	1.
	Mąka pszenna
	1
	kg
	30
	
	

	   2.
	Cukier
	1
	kg
	7
	
	

	3.
	Cukier puder 
	1/2kg
	szt.
	14
	
	

	4.
	Mleko w proszku
	1
	kg
	21
	
	

	   5.
	Ryż
	1
	kg
	7
	
	

	6.
	Makaron rurka
	1
	kg
	21
	
	

	   7. 
	Kasza gryczana 
	1
	kg
	7
	
	

	8.
	Makaron lasagne
	1
	kg
	14
	
	

	9.
	Makaron Cannelonni
	1
	kg
	14
	
	

	10.
	Sól
	1
	kg
	5
	
	

	11.
	Bułka tarta
	1/2kg
	szt.
	14
	
	

	12.
	Cukier trzcinowy ciemny
	1/2kg
	szt.
	21
	
	

	13.
	Ryż Paraboiled
	1/2kg
	szt.
	21
	
	

	14.
	Rodzynki  
	100g
	szt.
	21
	
	

	15.
	Orzechy włoskie 
	200g
	szt.
	28
	
	

	16.
	Cynamon 
	100g
	szt.
	14
	
	

	17.
	Drożdże 
	100g
	szt.
	15
	
	

	18.
	Olej kujawski
	1
	l
	28
	
	

	19.
	Czekolada pełna
	     200g
	szt.
	35
	
	

	20.
	Miód naturalny
	1
	kg
	7
	
	

	21.
	Budyń wanilinowy
	100g
	szt.
	28
	
	

	22.
	Mleko skondensowane słodzone
	300g
	szt.
	21
	
	

	23.
	Soda 
	100g
	szt.
	7
	
	

	24.
	Galaretki owocowe
	100g
	szt.
	35
	
	

	25.
	Proszek do pieczenia 
	100g
	szt.
	14
	
	

	26.
	Wiórki kokosowe
	200g
	szt.
	21
	
	

	27.
	Ananas w puszce
	400g
	szt.
	28
	
	

	28.
	Brzoskwinia w puszce
	1000g
	szt.
	28
	
	

	29.
	Krem czekoladowy Nutella
	600g
	szt.
	14
	
	

	30.
	Pieprz ziołowy
	100g
	szt.
	28
	
	

	31.
	Pieprz naturalny
	100g
	szt.
	28
	
	

	32.
	Fasola czerwona puszka
	400g
	szt.
	21
	
	

	33.
	Groszek zielony puszka
	400g
	szt.
	21
	
	

	34.
	Jaja 
	10szt/op
	szt.
	35
	
	

	35.
	Cebula
	1
	kg
	7
	
	

	36.
	Śmietana 18%
	330ml
	szt
	40
	
	

	37.
	Jogurt naturalny 
	150ml
	szt.
	40
	
	

	38.
	Mleko 2% 
	1
	l
	28
	
	

	39.
	Pomarańcze
	1
	kg
	21
	
	

	40.
	Masło ekstra
	200g
	szt.
	50
	
	

	41.
	Twaróg 
	1
	     kg
	28
	
	

	42.
	Ser żółty
	1
	kg
	7
	
	

	43.
	Ser Mozzarella
	150g
	szt.
	14
	
	

	44.
	Majonez napoleoński
	320ml
	szt.
	28
	
	

	45.
	Musztarda Dijon
	230ml
	szt.
	14
	
	

	46.
	Koperek 
	1
	szt.
	28
	
	

	47.
	Natka pietruszki
	1
	szt.
	28
	
	

	48.
	Szczypiorek
	1
	szt.
	28
	
	

	49.
	Sałata
	1
	szt.
	28
	
	

	50.
	Ogórki 
	1
	kg
	14
	
	

	51.
	Mix sałat
	500g
	szt.
	14
	
	

	52.
	Łosoś wędzony
	1
	kg
	7
	
	

	53.
	Podudzie z kurczaka
	1
	kg
	28
	
	

	54.
	Mięso mielone
	1
	kg
	28
	
	

	55.
	Rzodkiewka 
	1
	pęczek
	21
	
	

	56.
	Papryka żółta
	1
	kg
	7
	
	

	57.
	Papryka czerwona
	1
	kg
	14
	
	

	58.
	Marchew
	1
	kg
	14
	
	

	59.
	Pieczarki
	1
	kg
	35
	
	

	60.
	Mięso filet z kurczaka
	1
	kg
	7
	
	

	61.
	Koncentrat pomidorowy
	200g
	szt.
	35
	
	

	62.
	Awokado
	1
	szt.
	28
	
	

	63.
	Melon
	1
	szt.
	14
	
	

	64.
	Kiwi
	1
	kg
	7
	
	

	65.
	Limonka
	1
	kg
	7
	
	

	66.
	Jabłka
	1
	kg
	28
	
	

	67.
	Cytryny
	1
	kg
	7
	
	

	68.
	Sok pomidorowy 
	1
	l
	14
	
	

	69.
	Sok jabłkowy
	1
	l
	14
	
	

	70.
	Sok grejpfrutowy
	1
	l
	14
	
	

	71.
	Sok pomarańczowy
	1
	l
	28
	
	

	72.
	Sok ananasowy
	1
	l
	14
	
	

	73. 
	Sola filet mrożony
	1
	kg
	7
	
	

	74.
	Tylapia filet
	1
	kg
	7
	
	

	75.
	Liść laurowy 
	100g
	szt.
	7
	
	

	76.
	Majeranek
	100g
	szt.
	7
	
	

	77.
	Przyprawa do kurczaka
	100g
	szt.
	14
	
	

	78.
	Żelatyna wieprzowa
	100g
	szt.
	14
	
	

	79.
	Morele suszone
	100g
	szt.
	7
	
	

	80.
	Przyprawa do mięsa
	100g
	szt.
	7
	
	

	81.
	Konfitura z wiśni
	200g
	szt.
	14
	
	

	82.
	Dżem wiśniowy
	400g
	szt.
	14
	
	

	83.
	Powidła śliwkowe
	400g
	szt.
	7
	
	

	84. 
	Płatki migdałowe
	100g
	szt.
	14
	
	

	85.
	Pomidory
	1
	kg
	14
	
	

	86.
	Ciasto francuskie mrożone
	300g
	szt.
	14
	
	

	87.
	Cukier z prawdziwa wanilią
	100g
	szt.
	21
	
	

	88.
	Laska wanilii
	30g
	szt.
	21
	
	

	89.
	Perełki – dekoracja ciast
	30g
	szt.
	2
	
	

	90.
	Krewetki mrożone panierowane
	300g
	szt.
	14
	
	

	91.
	Krewetki koktajlowe mrożone
	1
	kg
	7
	
	

	21.
	Lody Algida
	1
	l
	7
	
	

	93.
	Pepsi
	1
	l
	14
	
	

	94.
	Cola
	1
	l
	14
	
	

	95.
	Tonik Kinley
	1
	l
	14
	
	

	96.
	Woda mineralna gazowana
	1
	l
	21
	
	

	97.
	Woda mineralna niegazowana
	1
	l
	21
	
	

	98.
	Pieczarki marynowane
	900g
	szt.
	14
	
	

	99.
	Szparagi całe
	500g
	szt.
	14
	
	

	100.
	Papryka konserwowa
	1000g
	szt.
	21
	
	

	101.
	Grzyby mun 
	200g
	szt.
	21
	
	

	102.
	Pomidory suszone 
	1
	l
	14
	
	

	103.
	Oliwki czarne
	1
	l
	7
	
	

	104.
	Patisony konserwowe
	1
	l
	7
	
	

	105.
	Dynia konserwowa
	1
	l
	7
	
	

	106.
	Kiełki soi
	350g
	szt.
	7
	
	

	107.
	Pędy bambusa
	300g
	szt.
	14
	
	

	108.
	Fasola konserwowa– cztery odmiany 
	300g
	szt.
	14
	
	

	109.
	Pomidory całe 
	500g
	szt.
	14
	
	

	110.
	Mrożonki – bukiet warzyw
	450g
	szt.
	14
	
	

	111.
	Bób mrożony
	1
	kg
	7
	
	

	112.
	Kalafior mrożony
	450g
	szt.
	14
	
	

	113.
	Szpinak mrożony
	1
	kg
	14
	
	

	114.
	Brokuły mrożone
	450g
	szt.
	14
	
	

	115.
	Włoszczyzna mrożona
	450g
	szt.
	21
	
	

	116.
	Bazylia w doniczce
	1
	szt.
	4
	
	

	117.
	Mięta w doniczce
	1
	szt.
	2
	
	

	118.
	Zioła mix w doniczce
	1
	szt.
	4
	
	

	119.
	Pomidory koktajlowe
	400g
	szt.
	21
	
	

	120.
	Ananas cały
	1
	szt.
	7
	
	

	121.
	Filet z piersi kaczki
	500g
	szt.
	14
	
	

	122.
	Kaczka mrożona
	1
	kg
	14
	
	

	123.
	Filet wędzony z pstrąga
	1
	kg
	14
	
	

	124.
	Ser Grana Padano
	200g
	szt.
	14
	
	

	125.
	Ser Fromani
	150g
	szt.
	7
	
	

	126.
	Ser Ricota
	250g
	szt.
	14
	
	

	127.
	Camembert - ser
	250g
	szt.
	14
	
	

	128.
	Ser Brie
	125g
	szt.
	14
	
	

	129.
	Ser Rival
	115g
	szt.
	14
	
	

	130.
	Ser Gorgonzola
	150g
	szt.
	14
	
	

	131.
	Ser kozi - plastry
	150g
	szt.
	14
	
	

	132.
	Rolada Ustrzycka
	200g
	szt.
	14
	
	

	133.
	Maasdamer - ser
	300g
	szt.
	14
	
	

	134.
	Krewetki białe mrożone
	100g
	szt.
	14
	
	

	135.
	Owoce morza mix
	100g
	szt.
	14
	
	

	136.
	Kawior 100g
	1
	szt.
	14
	
	

	137.
	Śmietanka 30%
	330g
	szt.
	35
	
	

	138.
	Serek Mascarpone
	500g
	szt.
	28
	
	

	139.
	Pstrąg filet mrożony
	1
	kg
	14
	
	


..........................................................

                






        (czytelny podpis Wykonawcy)
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Projekt opracowany w ramach Programu Operacyjnego PL13:  „Ograniczanie społecznych nierówności w zdrowiu" dofinansowanego  
z Norweskiego Mechanizmu Finansowego 2009-2014 oraz z budżetu państwa.

Project developed within Operational Programme PL 13: “Reduction of social inequalities in health sector” supported 
by the Norwegian Financial Mechanism 2009-2014 and state budget.


